TRATTORIA

Bollicine

Prosecco “Sur-Lie” — Casa Coste Piane “venero» 22€
Prosecco “Sur-Lie” MariaRosa — Ca dei Zago “venero” 30€
SassoBianco “Vespaiolo M.C.” — RareFratte “venero» 44€
Verdiso “Sur-Lie” — Gregoletto “venero» 16€
Perle d’Uva col Fondo “Sur-Lie” — Gaspare Buscemi 28€
“FRIULI”

Durello “M.C.” — Casa Cecchin “vEneTo” 24€
Haderburg “Brut/Pas Dose” Haderburg “TRENTINO ALTO ADIGE” 40/55€
Particella 128 “Spergola M.C.” — Cinquecampi “EMILIA” 37€
Sessanta “Pinot Nero” — Luca Bellani “LomBarDIA” 46€
Il Contestatore “Pas Dose” — Il Pendio “LomMBARDIA” 74€
I1 Mio “Sur-Lie” — Camillo Donati “EMILIA ROMAGNA” 24€
Le Rose “Sur-Lie” — Ca’ de NocCi “EMILIA ROMAGNA” 30€
Cremant de la Loira “Brut” — Langlois “Francia” 37€

Champagne “Eternelle” — Biliard “Francia” 82€



TRATTORIA

Bianchi

Agnese “moscato secco” - Alla Costiera “venero”

Vespaiolo di Breganze - I Canevisti “venero’

Anisos “nosiola/pinot bianco” Eugenio Rosi “rrentinoaa”

Pinot Grigio - Renato Keber “FriuLi vENEZIA GIULIA”
Roero Arneis - Alberto Oggero “piemMonTE”
Gruner Veltliner - Nikolaihof “austria”

Trebbiano - Filippi “venero’

Notte di Luna “spergola” - Ca’ de Noci “EmiLia RoMAGNA”

Timorasso “Derthona” - Valli Unite “piemonTE’
Donna Rosa “passerina” - La Visciola “Lazio’
Savagnin - Domain Grand “Francia”

Chablis “chardonnay” — Gauterron “Francia”
Chablis “chardonnay” — Gauterron “Francia”

Malvasia - Damjan “FRiuLI VENEZIA GIULIA”

22€

24€

38€

36€

28€

42€

33€

30€

32€

34€

54€

40€

37€

62€



TRATTORIA

Rossi

Carmenere - Alla Costiera “venero”

Groppello di Breganze - I Canevisti “venero”

Valpolicella Ripasso - Tezza “venero”

Pojema “marzemino” - Eugenio Rosi “TrRenTINO ALTO ADIGE”
Loghetto - Fll. Agnes “LomBaRrDIA”

Rosso Collio “cabernet/merlot” - Renato Keber “rrivLiv.c.”
Chianti Rufina - Le Frascole “roscana’

BarbaCarlo - Lino Maga “LomBarpia”

Nebbiolo - Guido Porro “piemonTe”

Barolo - Carlo Viglione “piemonTe”

Selvoso “sangiovese/ciliegiolo” - Poggio Cagnano “roscana”

Rosso “gaglioppo” - A’ Vita “caLasria”
Pinot Nero - Manuel Olivier “rrancia”

Terrano - Skerlj “sLovenia”

22€

24€

22€

36€

36€

44€

30€

105€

34€

105€

24€

27€

42€

42€



TRATTORIA

Quota Rosa

Pinot Nero “Sur-Lie” - Sass de Mura “vengro”
Riflessi Rosi “marzemino” Eugenio Rosi “TRENTINO ALTO ADIGE”
Rosato “sangiovese” — Massa Vecchia “roscana”

Tre Dame “sgavetta sur-lie” - Ca’ de Noci “emiLia RoMaGNA”

Rossi Frizzanti Lambruschi

) «

Bonarda dell’Oltrepo’ “Sur-Lie” - “LomBaRrDIA”

Sottobosco Lambrusco “Sur-Lie” — Ca de Noci “EMiLIA ROMAGNA”
um “ ' — Bisi “LomBARDIA”

UltraPadum “croatina” - Bisi

Pinot Grigio “ramato” — Caracristi “TRENTINO ALTO ADIGE”
Vini Passiti

Moscato Fior D’Arancio - Alla Costiera “venero”
Moscato Giallo Passito “cl.375” - Alla Costiera “veneTo”

Recioto della Valpolicella “cl.500” - Lavarini “venero”

28€

23€

60€

32€

20€

28€

25€

37€

20€

46€

44€



