
	

	

	

	

Antipasti	

Caponata	con	Ricotta	di	Capra			7																																																																	
Peperoni,	melanzane,	zucchine,	pomodori,	concentrato,	capperi,	olio	EVO	
	
	

13€  
 

   
 

Patè	di	Fegato	con	Pane	tostato		1_7	
Fegato	di	coniglio,	burro,	mele,	olio	EVO	
	
Abbinamento	con	Recioto	di	Gambellara	–	Az.	Agr.	Cavazza					
	
	
	
	

12€ 
 
 

+4€  

Aringa	in	Bellavista	1_4_7	
Aringa,	uova,	mele,	pane	gratt.,	composta	di	cipolla,	panna	acida,	cappucci,	
olio	EVO				
	
	
	
	

14€ 

Tartare	di	Carne	Cruda	1	
Carne di manzo razza piemontese, salse varie, sale grosso, misticanza, olio EVO 
 
 
 
 

   14€ 

Arista	di	Maiale	alle	Mele	10		
Arista	di	maiale,	mele,	birra,	senape,	insalata,	olio	EVO		
 

13€  
 



	

	

	

	

Primi	Piatti	

Vellutata	di	Peperoni	fredda	
Peperoni,	melanzane,	zucchine,	pomodori,	concentrato,	capperi,	olio	EVO	
	

13€  
 

   
 

Risotto	con	Trota	e	Biete	(minimo	per	2)		7	
Riso	az.	agr.	Tacchi,	trota,	biete,	olio	EVO	
	
	
	

15€ 
 
 
 

Gargati	al	Ragù	di	Carni	Bianche			9_1_3		
Cipolla,	pane,	erborinato,	parmigiano	reggiano,	brodo	vegetale,	olio	EVO		
	
	
	

14€ 

Zuppa	di	Cipolle	Gratinata	al	Forno	1_7		
Carne di manzo razza piemontese, salse varie, sale grosso, misticanza, olio EVO 
 
 
 
 

   13€ 

La	nostra	Parmigiana	di	Melanzane	1_7				
Melanzane,	pane	gratt.,	parm.	Reggiano,	salsa	al	pomodoro,	mozzarella,	
basilico,	olio	EVO	

14€  
 



	

	

	

	

Secondi	Piatti	
Coscia	d’Anitra	in	confit	11	
Coscia	d’anitra	cotta	nel	suo	grasso,	cappucci,	mele,	olio	EVO	
	
	

24€  
 

Insalatina	di	Coniglio	bollito	11	
Coniglio	bollito,	sesamo,	misticanza,	olio	
	
	

16€ 
 
 
 

Trota	al	Forno	4	
Trota,	capperi,	olive	taggiasche,	pomodoro,	prezzemolo,	aglio,	olio	EVO	
	
	

16€ 

Roastbeef	di	Girello	con	contorno	
Carne di manzo razza piemontese, salse varie, sale grosso, misticanza, olio EVO 
 
 

   
18€ 

Lumache	“in	tecia”	con	polenta	9			
Lumache,	biete,	sedano,	erba	menta,	aromi,	olio	EVO	
	
	

20€  
 

*Tutti	i	Secondi	Piatti	sono	già	compresi	di	Contorno	ma	se	si	desidera	un	
contorno	aggiuntivo,																									
chiedere	al	personale	di	sala.	
	
Contorno	di	Stagione	(Cotto	o	Crudo)		

 
 
 

 3/4€ 
	
Pane	fatto	in	casa,	entrée	di	benvenuto	e	coperto	

 
3€ 

	
Acqua	Plose	75cl		

 
3€ 



	
	

	
	

Dolci	
Bonette al Cioccolato 
	
	
	

6€  
 

Biscotti di Mandorle con Recioto di Gambellara	
	

6€ 
 
 
 

Semifreddo di Stagione 
 
	

6€ 

Strudel di Mele 
 
 

6€ 

Panna Cotta al Gorgonzola	
	

6€  
 


